
Банкетное меню 
Фуршетное меню 

Фрукты 
Фруктовая ваза 5кг 

3500р 
Фруктовая ваза 3кг 

2500р 

Свежие ягоды(голландия) 
Цены на собственный урожай будут отличаться!!!! 

Ассорти 250гр 
950р 

Малина 100гр 
450р 

Клубника 100гр 
250р 

Ежевика 100гр 
350р 

Голубика 100гр 
300р 

смородина красная 100гр 
300гр 

 

 
Канапе На шпажке 1шт(50гр) 

Цезарь с курицей 
90р 

Цезврь с креветкой 
120р 

Цезарь с лососем 
110р 

Сыр с виноградом 
90р 

С лососем и твороженныем сыром 
120р 

С сыром с ветчиной 
80р 

Овощной 
80р 

Индейка с грушей 
100р 

 
 
 
 
 
 
 



Канапе в шоте 1шт(70гр) 
Капрезе 

80р 
Утка с клубникой 

110р 
Креветка с соусом тар-тар 

120р 
Ростбиф с рукколой 

90р 
Вителло тонато 

90р 
спаржерико 

120р 
Снеки 1шт(60гр) 

С бужениной 
70р 

С ростбифом 
80р 

С лососем 
100р 

С моцареллой 
70р 

 
 
 
 
 
 
 

Тарталетки 1шт(40гр) 
с красной икрой 

140р 
оливье 

120р 
крабовый 

100р 
с говяжьим языком под хреном 

130р 
Пирамида   480гр 

1600р 
Красная икра 

6шт 
Кростини с камамбером 

6шт 
Краб с авокадо 

6шт 
Копченая курица с виноградом 

6шт 
 



Хололные закуски 
Устрицы 
1шт 300р 

хрустящие овощи с соусом блю-чиз 
(морковь сельдерей огурец) 

350р 
210/50гр 

Сырная тарелка  
набор сыров Пармезан, дор блю, камамбер, гауда, в сочетании                                                                          

виноградом, свежими ягодами и медом. 
1050р 
382гр 

овощное ассорти 
(помидор, огурец, болгарский, перец, редис, зелень, морковь) 

350р 
460/20/50гр 

мясное ассорти 
(буженина, рулет из курицы, язык говяжий) 

580р 
280гр 

рыбное ассорти 
(лосось с/с, масляная рыба х/к) 

1200р 
180/20/25/50гр   

соленья 
(помидоры с/с, огурцы с/с, огурцы соленые, капуста квашенная, чеснок маринованный, черемша) 

325р 
 480гр 

маринованные грибы 
(ассорти маринованных лесных грибов) 

340р 
230гр 

буженина с языком 
(домашняя буженина и говяжий язык с микс салатом и соусом хрен)  

570р 
200/40/30/30гр 

антипасто 
(пармская ветчина, копченая утиная грудка, салями, вяленая брезаола) 

1100р 
330гр 

сельдь с картофелем 
(атлантическая сельдь с мини картофелем и красным луком) 

320р 
200гр 

хамон на дыне 
(тончайшие слайсы хамона с дыней «канталупа» и бальзамическим уксусом) 

1400р 
100/150гр 

вителло тонато 
(тельячья вырезка на соусе из тунца) 

930р 
240гр 

икра лососевая 



(подается со сливочным маслом) 
1300р 

100/30гр 
 
 

маслины оливки 
120р 
80гр 

фаршированные помидоры 
(бакинские помидоры фаршированные сырным парфе) 

380р 
210гр 

паштет из телячьей печени 
(паштет собственного приготовления, подается с тостами) 

280р 
120/50/20гр 

паштет из куриной печени 
(паштет собственного приготовления, подается с тостами) 

280р 
120/50/20гр 

 

Салаты 
Оливье с языком 

(классический салат Люсьена Оливье) 
350р 
230гр 

Из камчатского краба с авокадо 
(мясо камчатского краба, листья микс салат, перепелиное яйцо, авокадо, под яичным мусом) 

980р 
190гр 

Руккола с креветками 
(тигровые креветки обжаренные на гриле, с листьями рукколо, авокадо, свежим огурцом, кедровым 

орехом, помидорами черри под соусом цитронель) 
650р 
210гр 

Цезарь с курицей 
480р 

175/90гр 
Цезарь с лососем гриль 

580р 
175/70гр 

Цезарь с тигровой креветкой 
620р 

175/50гр 
Салат с ростбифом 

(ростбиф из мраморной говядины, листья корн и рукколо, зеленая спаржа, помидор черри под 
кунжутным соусом) 

550р 
235гр 

Салат с копченой утиной грудкой 
(слайсы копченой утиной грудки в сочетании листьев микс салата, свежих ягод под соусом из 

физалиса) 
570р 



190гр 
Нисуаз с тунцом 

(обожженное  филе тунца, листья микс салата, фасоль, маслины под медово-горчичным соусом) 
480р 
225гр 

Винегрет из мини овощей 
(мини овощи под соусом винегретто) 

490р 
255гр 

Греческий салат 
(овощной салат с сыром брынза, оливками и маслинами) 

380р 
310гр 

Сельдь под шубой 
350р 
250гр 

Салат «Азия» со свежим лососем 
(филе лосося, листья корн салата, авокадо, кедровый орех, зеленая спаржа, соус цитронель) 

580р 
225гр 

салат «Капрезе» 
моцарелла и спелые томаты с соусами песто и бальзамик 

420р 
240гр 

 

Горячие закуски 
жульен с грибами 

(обжаренные шампиньоны в соусе бешамель подается в валоване из слоеного теста под сырной 
шапкой) 

240р 
230гр 

жульен с птицей 
(куриное филе в соусе бешамель, подается в валоване из слоеного теста под сырной шапкой) 

250р 
230гр 

кокот с морепродуктами 
(морепродукты в сметанном соусе с сыром моцарелла) 

230р 
210гр 

морские гребешки «Мартини» 
(морские гребешки запеченные со шпинатом запеченные в соусе мартини под сырной шапкой) 

850р 
320гр 

блины с красной икрой 
(тонкие блинчики с лососевой икрой, подаются со сливочным маслом) 

400р 
150/30/20гр 

мидии запеченные острые 
(мидии «киви» запеченные под острым соусом) 

5шт 450р 
 фуа-гра с инжиром 

(нежнейшая фуа-гра на зеленой спарже со свежими ягодами я запеченным инжиром и карамельным 
соусом) 



1200р 
200гр 

 
 
 

ассорти мини бургеров 
(чизбургер, капрезе, грибной) 

780р 
100/100/100гр 

мини голубцы с креветками и лангустинами 
(листья салата айсберг, с нежным кремом из лангустинов, приготовленные на пару, под икорным 

соусом) 
1100р 
280гр 

 

горячие мясные блюда 
стейк из говядины 

(стейк из говяжьей вырезки приготовленный на гриле, подается на теплом тосте) 
850р 

180/30/20гр 
стейк из свиной шейки 

(обжаренный на гриле стейк из свиной шеи в фирменном маринаде) 
650р 

180/30/20гр 
свинина по-французски 

(отбивная из свинины с помидором и луком под сырной шапкой) 
550р 
280гр 

каре ягненка с овощами гриль 
(корейка ягненка на кости обжаренная на гриле подается с цукини и баклажаном) 

990р 
160/120/30гр 

куриная грудка гриль 
(куриная грудка в фирменном маринаде приготовленная гриле) 

540р 
200/40гр 

медальоны из телятины 
(филе из тонкого края телятины обжаренное на гриле) 

870р 
160/20гр 

стейк «Ковбой» из новозеландской телятины 
(стейк из поясничной части на кости) 

1450р 
300/20гр 

каре из молочной телятины(21 день) 
(корейка молочной телятины на кости, обжаренная на гриле в фирменном маринаде)  

1340р 
утиная грудка 

(филе утиной грудки обжаренное на гриле) 
760р 

120/60/50гр 
утиная ножка 

(утиная ножка томленая с овощами) 



720р 
160/120/30гр 

 
 

шашлыки 
из свиной шеи 

480р 
200/150гр 

Свиная корейка на кости 
520р 

220/150гр 
из свиных ребрышек 

470р 
250/150гр 

из говяжьей вырезки 
940р 

180/150гр 
из мраморной говядины(лопатка) 

1050р 
180/150гр 

из языка ягненка 
990р 

150/150гр 
из баранины 

740р 
200/150гр 

каре баранины 
870р 

180/150гр 
из лосося 

1100р 
200/150гр 

люля из говядины 
600р 

250/150гр 
люля из барарнины 

700р 
250/150гр 

куриные крылышки 
450р 

350/150гр 
куриные бедрышки 

450р 
250/150гр 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

горячие рыбные 
сибас 

(рыба целиком готовится по Вашему желанию запеченная либо на пару) 
750р 

200/50гр 
дорадо 

(рыба целиком готовится по Вашему желанию запеченная либо на пару) 
750р 

200/50гр 
осетрина 

(стейк из осетрины приготовленный на гриле) 
1300р 

180/50гр 
стейк из лосося 

(филе лосося приготовленное по Вашему желанию на гриле либо на пару) 
1250р 

180/50гр 
рулеторо торнадо 

(филе лосося и судака запеченное с оливковым маслом и белым вином) 
950р 

160/40гр 
пангасиус с лососем 

(филе лосося и пангасиус заплетенное в косичку запеченное в фольге) 
890р 

190/50/30гр 
рыбное ассорти 

(гребешки мартини, стейк из лосося,рулеты из судака с песто, тигровые креветки,) 
2700р 

250/160/120/300/150/100/30/30гр 
тигровые кревевтки 

(тигровые креветки обжаренные на гриле с чесночным маслом) 
1240р 

400/120/30гр 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

блюда приготовленные целиком 
утка по-руански 

 (фаршированная фуа-гра) 
7500р 
2,3кг 

телячья нога 
(запеченная при низкой температуре в пряных травах) 

9000р 
4,5кг 

баранья нога 
(баранья ножка запеченная в прованских травах) 

5000р 
1,8кг 

стерлядь 
(рыба целиком приготовленная с дымком) 

8000р 
1,8кг 

осетр 
(осетр приготовленный по старорусскому рецепту) 

11000р 
2,5кг 

рибай 
(отруб целиком приготовленный в хоспере) 

25000р 
3,5кг 

стриплойн 
(отруб целиком приготовленный в хоспере) 

21000р 
2,8кг 

каре ягненка 
(грудная часть в пряных травах приготовленная в хоспере) 

4500р 
1,1кг 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

гарниры 
овощи гриль 

350р 
220гр 

картофельное пюре 
200р 
180гр 

картофель отварной с маслом и зеленью 
200р 
180гр 

картофель запеченый дольками с розмарином 
200р 
180гр 

спаржа гриль 
450р 
100гр 

спаржа в беконе 
650р 
150гр 

рис белый дикий 
210р 
180гр 

рис жасмин 
180р 
180гр 

брокколи на гриле 
230р 
200гр 

брокколи на пару 
230р 
180гр 

гречка с луком 
180р 
180гр 

гречка с грибами 
220р 
180гр 

картофельный гратен 
250р 
150гр 

овощи на пару 
300р 
180гр 

картофель в беконе 
230р 
180гр 

 
 
 



 

Соусы 75руб/50гр 
Аджика 
Горчица 
Кетчуп 
Майонез 

Кисло-сладкий 
Сладкий-чили 

Томатный 
Икорный 
Перечный 
Грибной 

Шпинатный 
Тар-тар 
Блю-чиз 

Наршараб 
Масло оливковое 

Хрен 
Чесночный 

Соевый 
Сметана 

Сметана с чесноком и зеленью 
 

 
хлебная корзина 

150р 
120/100/100гр 

багет французский 
100р 
200гр 

 
 

Напитки 
 

Морс 1л 
200р 

Нарзан 0.5л 
200р 

Вода с/г б/г 0.33л 
180р 

Сок в ассортименте  1литр 
250р 

 


